
ENTRÉE
Soufflé au fromage

Crémeux de parmesan

Croustade de chèvre frais au miel et thym
Petite salade de saison au noix et vieux balsamic

Fines ravioles au foie gras
Bouillon de poule légèrement crémé

PLAT
Soufflé aux truffes

Crème de parmesan truffée

Filet mignon de cochon fumé minute au foin
Gratin de macaronis , jus de viande à la sauge

Petit épeautre en risotto de homard à l’encre de seiche
( Supplément menu + 7€)

DESSERT
Fromages affinés du moment

Confiture de figues

Dessert dans la carte

Choix d'un Soufflé sucré
( Supplément menu+3€ )
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AU DÉJEUNER
"Autour des Soufflés"

Entrée / Plat ou Plat / Dessert 36

Entrée / Plat / Dessert 41
***

( Formule du mardi au vendredi )

AU DÉJEUNER
"Autour des Soufflés"

Entrée / Plat ou Plat / Dessert 36

Entrée / Plat / Dessert 41
***

( Formule du mardi au vendredi )


