A la Carte

RESTAURANT PHILIPPE EXCOFFIER
L X X 2

LES ENTREES

Tarama a la truffe
Blinis servis tiedes

Cappuccino de Potimarron, syphon noisette
Eclats de chataignes et oignons frits

Trés Gros escargots de Bourgogne en coquille
X6 /X12

Tarte Tatin de Cépes

Jus corsé

Terrine de foie gras mi-cuit
Confiture de figues, brioche toastée

Araignée de mer en effilochée

Condiments citron vert et avocat

LES PLATS

Parmentier de confit de canard
Jus aux épices cajun

Paleron de beeuf cuit 5 heures
Sauce d un bourguignon, purée de carotte au cumin -supp. Rossini +14 €

Coquilles Saint-Jacques justes saisies
Royale de céleri, beurre blanc au caviar fumé

Ris de veau roti au sautoir

Artichauts, morilles, sauce crémée au cognac
Accompagnements

Salade de Mesclun

Pommes frites / purée de pommes de terre

Poélée de cépes a la persillade

petite / grande

FROMAGES

Sélection de Fromages affinés
Tomme de Savoie, Saint -Nectaire, Comté 18 mois - confiture de figues

DESSERTS DU MOMENT
Le Colonel

Sorbet citron, vodka

Poire William pochée a la vanille
Mousse caramel et tuile aux amandes

Coupe glacée a la mandarine « Impériale »
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SUGGESTION DU MOMENT

Le « Liévre a la Royale » fagon Antonin Caréme
Sauce liée au sang et garniture * 67 €

Prix nets en euros, service compris.

Les Souffleés

SIGNATURE PAR EXCOFFIER PERE & FILS
L X X 4

EN ENTREE

Soufflé Suissesse au fromage
Crémeux de parmesan

Soufflé Suissesse aux écrevisses
Sauce Nantua, ciboulette
Soufflé Suissesse aux truffes de Bourgogne

Créme de parmesan truffée

EN PLAT

Soufflé Suissesse au boudin noir de chez Parra
Jus au cidre et compote de pommes aux poivre timut

Soufflé Suissesse au foie gras poélé
Sauce poulette

Soufflé Suissesse de volaille et morilles
Sauce poulette au cognac

Soufflé Suissesse au homard

Bisque crémeuse au curry

Soufflé Suissesse au caviar
Sauce champagne

LES SOUFFLES SUCRES

Soufflé au caramel
Sauce caramel au beurre salé

Soufflé au chocolat
Supplément glace vanille +3 €

Soufflé aux marrons vanillé
Flambé au cognac

Soufflé au Grand Marnier
Flambé minute
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MENU DECOUVERTE 6o
En 3 services
Accords mets et vins * 3o

*

MENU SIGNATURE 838

En 3 services
Accords mets et vins - 53

Prix nets en euros, service compris.




